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Vinho Regional Alentejano

A proposta premiumda gama EA.
Foi produzido pela primeira vez em 2005.

Vinho Regional Alentejano

Castas
Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet e Syrah

Tipo desolo
Granitico

Dados analiticos

Alcool (%) -14,0

Acidez total (g/I) -5,1

pH -3,67

Acgucares totais (g/1) —1,3

Vinificag do

Produzido a partir das castas Trincadeira, Aragonez, Alicante
Bouschet e Syrah, plantadasnasvinhasdaFundacdo Eugénio de
Almeida. Quando as uvas atingem o estado de maturacgao ideal,
sdo colhidasetransportadasparaa adega, ondeseiniciao
processo tecnoldgico com desengace total e ligeiro
esmagamento. Afermentagdo ocorre em cubasde ago inox a
temperatura controlada de 24-272C. Apds a fermentagdo, parte
do loteestagia em madeira,durante 6 meses. Apdso estagio
pmalegeiae a loteamentos, filtragdo e engarrafamento.

Pedro Baptista | Duarte Lopes
Temperatura de Servico

162C a 182°C
Produtor
Fundacdo Eugénio de Almeida
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